Aspectos relacionados a producéo de silagem de sorgo forrageiro

O sorgo forrageiro [Sorghum bicolor (L.) Moench] é uma das varias gramineas
que € utilizada para producdo de silagem. Segundo Ribas et al. (2010), é originario do
continente Africano e se apresenta como sendo um recurso forrageiro para a produgéo
de silagem ou forragem verde pois torna-se uma alternativa para alimentacdo animal,
especialmente em regides de baixa disponibilidade de agua, por apresentar elevado teor
de matéria seca, alto teor de carboidratos sollveis, possui sistemas de ajustes
fisioldégicos sobre estresse hidrico e que apresentam tolerdncia a seca e a alta
temperatura dependendo das condi¢cbes em que se encontra acelera o seu ciclo de
producdo antes de entrar em senescéncia e suas caracteristicas fenotipicas que facilitam
o plantio, manejo, colheita e armazenamento.

Embora possua diversos atributos desejaveis que viabilize o processo de
ensilagem, o sorgo forrageiro apresenta elevado teor de carboidratos solGveis, o que
pode facilitar a multiplicacdo de leveduras, bolores e enterobactérias, pelo excesso de
substratos para seu desenvolvimento, pois de acordo com varios estudos sabe-se que
teores de 6 a 8% de carboidratos solGveis s@o suficientes para que ocorra uma adequada
fermentacdo microbiana (NEUMANN et al., 2007).



A elevada quantidade de acUcares soluveis pode resultar em elevados teores de

acido latico como também por elevados teores de carboidratos sollveis residuais,
podendo promover abaixamento demasiado do pH, com valores préximos de 3,0
(OLIVEIRA et al., 2010), podendo haver predominancia de leveduras, que resulta em
fermentacdo alcoodlica, podendo ocorrer elevadas perdas na forma de gas, deterioracdo
do material dentre outras.

Devido as varias particularidades que o sorgo forrageiro apresenta, busca-se por
aditivos eficazes que promovam melhorias na qualidade da fermentacdo e diminua as
perdas durante e ap0s o0 processo fermentativo.

O pH (potencial hidrogenidnico) é uma grandeza fisico-quimica que indica a
acidez, neutralidade ou alcalinidade de um meio qualquer. Sua escala varia entre 0 e 14,

sendo que o pH 7 a 25°C, indica um pH neutro, abaixo desse valor refere-se a um meio



acido e acima de sete indica um meio alcalino. A avaliagdo do pH na silagem é
comumente utilizada como indicativo da qualidade fermentativa, por ser uma analise
rapida, barata e de facil execucdo. Ao medir o valor do pH pode-se avaliar a magnitude
da fermentacéo, processo fundamental para o sucesso da forragem conservada (PILCH
& SCHMIDT, 2010).

Sdo diversos os fatores que influenciam no pH de silagens, onde os principais séo:
caracteristicas intrinsecas e extrinsecas dos alimentos, desenvolvimento de
determinados grupos microbianos que sdo capazes de produzir diferentes tipos de acidos
que influenciam o pH do meio.

Clostridios sdo microrganismos anaerobios obrigatorios, e 0s seus efeitos sobre a
qualidade da silagem normalmente ocorrem muito depois das BAL pararem de crescer
ativamente no silo. O principal produto da sua fermentacdo € o &cido butirico como
também aminas, acido acetico, acido propidnico e etanol, possuindo efeito negativo
sobre a qualidade da silagem, liberando CO2, gerando perdas de matéria seca e energia,
principalmente quando o pH se encontra acima de cinco e elevado teor de umidade,
esses microrganismos fermentam carboidratos soltveis, acido latico e aminoacidos. Sdo
divididos em trés grupos pelos principais compostos que fermentam: clostridios
proteoliticos, sacaroliticos e sacaroproteoliticos (OLIVEIRA et al., 2010). Silagens que
apresentam menores teores de nitrogénio amoniacal indicam menor intensidade de
proteodlise durante o processo de fermentacdo, em decorréncia de menor atuacdo de
bactérias do género Clostridium e, consequentemente, da menor producdo de acido
butirico (McDONALD et al., 1991).

Avaliar o pH e a concentracdo de nitrogénio amoniacal em silagens é de
fundamental importancia para se verificar a qualidade da mesma, pois com esses
parametros avaliativos foram do padrdo, poderd trazer prejuizos ao processo

fermentativo em si como também no consumo e na salide dos animais.
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